MINI CROISSANTS JAMBON BOURSIN

Ingrédients :
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1 06 . , 1 pefit pot de fromage ail et . . ,
pate feuilletée fines herbes 2 tranches de jambon 1 jaune d’'oeuf
Ustensiles :
1 plague Du papier 1 couteau 1 bol 1 pinceau 1 four
cuisson

Préparation :

Ftale la pate et tartine-la de fromage.

Coupe-la en 16 parts.

Coupe le jambon en petits morceaux et
place-les a I'extrémité de chaque part.

Roule chaque part de I'extérieur vers
I'intérieur. Puis pose les croissants sur la plaque
recouverte de papier cuisson.

A I'aide du pinceau, applique un peu de
jaune d’oeuf sur chaque croissant (cela
donne du brillant).

Fais cuire 20 minutes & 180°C.
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