
SALADE DE HARICOTS

1 boîte de 
haricots verts

20 tomates 
cerises De l’emmental 5 oeufs 1 échalote 1 vinaigrette

Ingrédients :

Ustensiles :

1 saladier 1 couteau 1 casserole 1 cuillère 1 assiette 1 frigo

Préparation :

1 Fais cuire les oeufs durs 10 minutes dans l’eau 
bouillante.

2 Plonge-les dans l’eau froide et écaille-les.

3 Coupe les oeufs, les tomates, l’échalote et 
l’emmental en morceaux.

4 Égoutte les haricots et mets-les dans un 
saladier.

5 Ajoute les autres ingrédients et mélange avec 
la vinaigrette.

6 Conserve la salade au frais.
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