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A ROMAINVILLE, FAIRE DE L’ALIMENTATION UNDROIT

ARomainville, la Ville agit depuis
plusieursannéessurcesdifférents
leviers.Cantines scolaires 100%
fait-maison, bio et locales,
agriculture urbaine, marché a
tarification sociale de la Cité
Maraichére, jardins collectifs,
ateliers de cuisine, soutien
aux initiatives citoyennes

et solidaires : ces actions
montrent qu’une collectivité
peut intervenir concrétement
pour améliorer 1'accés a une
alimentation de qualité.

LatroisiemeéditionduFestival
destransitionsgourmandes, « Plats
etRésistancesd’lcietd’Ailleurs»,
marqueunenouvelle étape. Du23
au27septembre 2026, habitant-es,
associations, chercheur-euses,
producteurrices, cuisinier-eres,
artistesetélu-esseretrouverontdans
toutelaville pourcuisiner, partager
leursexpériencesetdébattredes
transformationsnécessaires.

LeFestivaldonneraainsilecoup
d'envoides Assisesdelalimentation,
quisedéroulerontjusqu’'endécembre
2027.Cettedémarchesepoursuivra
desjanvier 2027 aveclelancement
duComitélocaletcitoyende
I'alimentation.

Cedernierréunirades
habitant-es,desassociations, des
professionnel-lesetdifférentsacteurs
duterritoire pourtravaillerensemble
alafuturestratégiealimentaire
deRomainville et faire progresser
concretementledroital’alimentation.

Atraverscesassises, Romainville
souhaite poserlesbasesd’un
nouveaucontratsocialautourde
I'alimentation. Quelsdroits voulons-
nousgarantiratoutesettous?
QuelsengagementslaVille, les
associations, lesprofessionnel-les,
lesproducteursetleshabitant-es
peuvent-ilsprendre ? Comment
mieux partagerlesressources, les
responsabilitésetlesdécisions?

Cecontratsocialdevrapartirdes
réalitésvécues,desbesoinsexprimés
etdessavoirsdéjaprésentsdans
laville.lldevraaussireconnaitrela
diversitédespratiquesetdescultures
alimentaires, sansimposerunmodele
uniguedu«bienmanger».

L'enjeudesAssisesestdoncde
déciderensembledelamanieredont
Romainville veut produire, cuisiner,
partageretrendreaccessible
I'alimentationdedemain.

N Vg

Francois DECHY

MairedeRomainville

Chéres Romainvilloises,
Chers Romainvillois,

Pour cette troisiéme édition,
Romainville fera de 1’alimentation un
terrain de rencontres, de partage et

de résistance, pour en faire un droit :
celui, pour chacune et chacun, quels
que soient ses revenus, son quartier ou
son histoire, d’accéder dignement a une
alimentation choisie, saine et durable.

Face a un systéme qui épuise les terres,
fragilise celles et ceux qui nous
nourrissent et transforme trop souvent
la qualité en privilége, a Romainville,
nous défendons une autre voie.

Du 23 au 27 septembre, le Festival des
transitions gourmandes investira

une vingtaine de lieux. Pendant cinq
jours, nous cuisinerons, débattrons et
célébrerons celles et ceux qui font de
1l’alimentation un outil de solidarité et
d’émancipation.

Cette édition lancera aussi les Assises
de l’alimentation. Aprés le diagnostic
de 2025, construisons ensemble, jusqu’en
2027, une politique alimentaire fondée
sur la justice sociale, la santé, le
respect du vivant et la richesse de nos
cultures.
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© Cité Maraichére

PAROLE A YUNA CONAN,
DIRECTRICE AGRICULTURE
URBAINE ET TRANSITION
ALIMENTAIRE

Cettetroisiemeéditiondu Festivaldestransitions gourmandes
estalafoisuntempsdeféteetunpointdedépart. Pendantcing
jours,unevingtainedelieuxromainvilloisaccueillerontdes
ateliersdecuisine, desvisites, desexpositions, descréations
artistiques, desrepaspartagésetuncolloqueconsacréala
démocratiealimentaire. Plusdetrente partenaires se mobilisent
pour fairevivre cette programmation.

Depuissixans, Romainville construit progressivementun
écosystemed’agriculture urbaine etnourriciére al'échellede
toutelaville: Cité Maraichére, Jardin CasseDalle, Potagerset
Verger Gagarine, PotagersdelaCorniche, Fermedes P'tits
Monstreset, désormais, Atelier Gourmand. Ceslieux produisent,
transmettent, accueillentetcréentdulien. llstémoignentd’'une
politique publique quise consolide autour de quatreambitions:
produireenville, proposerune offrealimentairede qualité,
transmettrelessavoirsetlesculturesculinaires, etgarantirun
accesdigneal'alimentation.

Lefestival ouvre maintenantles Assises deI'alimentation, quise
déroulerontjusqu’endécembre 2027. Ellesnous permettront
de poursuivre ce travail avec les personnes directement concernées,
decroiserles expériences et de construire une stratégie alimentaire
partagée. Tresbonfestivalatoutesettous, etbienvenuedans
cettenouvelleétape!

1C1 on

Invente
et expé-
B “1mente

3¢ édition

PAROLE A SEBASTIEN
CHAILLOU-GILETTE,
MAIRE ADJOINT EN CHARGE
NOTAMMENT DE LA
BIFURCATION ECOLOGIQUE

LeFestivaldestransitionsgourmandesdoitrépondre
adeuxobijectifs : mobiliser etaiderlesacteur-rice-s déja
engagé-e-ssurlesenjeuxdel'alimentation, et permettrede
toucherdavantage d’habitant-e-s. Lors dufestivalnous
lanceronsles Assisesdontl’'objectifestdeconstruireun
projetdeterritoireassocianthabitant-e-s,associations,
restaurateurrice's,commercesetpartenaires.

Ilnous fautimaginer ensemble ce que pourrait étre un futur
désirable pourI'alimentation a Romainville, mais surtout
commentl'atteindre: davantagedeproduitsbioet
locaux, moinsde gaspillage, davantage de solidarité et
d'inclusion.

Aveclarestaurationcollective, nousavons prouvé
qu'ilétaitpossible de proposerunealimentationde
qualité, sansquecelacoltepluscher.llfautcontinuer
dedéveloppercetteapproche, maisaussifaireensorte
quecespratiquespuissentinfluencerleshabitudes
alimentairesdesRomainvillois-e-s.
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ET SI ON RENVERSAIT LES TABLES ?

COLLOQUE SUR LA DEMOCRATIE ALIMENTAIRE EN ACTION

Vendredi 25 septembre 2026 | 9h-17h30 - Le Pavillon Romainville

94 Accueil

9H30 Introduction par Francois Dechy,
Maire de Romainville

9H45-10H Romainville en transition
alimentaire : une ville qui agit déja
Regardons le chemin parcouru et faisons le tour des actions
et dispositifs portés par les habitant-es, les entreprises, les
associations et la Municipalité.

Par Yuna Conan, directrice Agriculture Urbaine et Transition
Alimentaire, Ville de Romainville.

10H-11H 3
TABLE RONDE INSPIRANTE CUISINEE 1

De la terre a la cantine :
comment les collectivités reprennent

la main sur leur alimentation

Face aux défis climatiques, économiques et sanitaires,

certaines collectivités choisissent de produire autrement et de

reprendre la maitrise de leur restauration collective.

En cuisine sur I'estrade : la brigade de la cantine municipale

Maryse Bastié.

Intervenant-e-s : ® Elsa Favriou-Martineau, coordinatrice au
Réseau Civam coopération territoriale et
restauration collective

® Antonin Cois, Adjoint Alimentation
et Agricultures au Maire de Villejuif

® Gilles Pérole, adjoint au Maire de Mouans-
Sartoux et fondateur du réseau des Fermes
Municipales

10H45:11H
Echanges avec le public et dégustation

11H15-12H45 QUATRE ATELIERS PARALLELES

o ATELIER 1 : Conférence gesticulée
De la fourche a la fourchette..

Non ! ’inverse ! Pour une Sécurité
sociale de 1’alimentation

Avec Mathieu Dalmais, ingénieur agronome.

o ATELIER 2 : Un systéme alimentaire a bout

de souffle !

Un atelier pour comprendre ce que recouvrent réellement les
prix alimentaires et les colts invisibles de notre systeme.

o ATELIER 3 : Dessiner mon paysage alimentaire
Cartographier un quartier pour identifier ce qui facilite ou freine
I'acces a une alimentation de qualité. Avec Astrid Aulanier.

o ATELIER 4 : Atelier Philo - Capsule IPPIAS
Questionner les préconisations du GIEC et de la Convention
citoyenne pour le climat et imaginer des moyens d'agir sur le
territoire. Par la Maison de la Philo.

12H45-14H Déjeuner banquet

Préparé par la brigade municipale de la cantine scolaire
Maryse Bastié de Romainville, 100 % locale, bio et fait maison !

14H-14H30 Les chuchoteurs
de nouveaux récits

Une intervention sensible et interactive pour déplacer les
regards et ouvrir poétiquement le débat. Par la compagnie
Moveo.

14H30-15H30 3
TABLE RONDE INSPIRANTE CUISINEE 2

Et si, au méme titre que la santé,
1’alimentation devenait un droit ?

Pourquoi avons-nous besoin d'une approche fondée sur les
droits humains pour guider la transformation de nos systemes
alimentaires ? Quels leviers locaux et nationaux permettraient
de garantir a toutes et tous une alimentation choisie et de
qualité ?

En cuisine sur 1'estrade :

Cheffe Sabrina, de la Guinguette du Pavillon
Intervenant.e.s : ® Zharin Moreno Garcia, chargée du plaidoyer
a Action contre la Faim

® Arnaud Pangrani, chef de projet
Alimentation durable a 1a Mairie
de Villeneuve d’Ascq en charge des
ordonnances vertes

! 5H30-15H45
Echanges avec le public et dégustation

15H45-17H15
TABLE RONDE INSPIRANTE 3

De 1’innovation locale a la politique
nationale : comment changer d’échelle
pour une démocratie alimentaire ?

Les solutions existent, elles sont testées, financées, évaluées
dans les territoires. Pourtant, elles peinent encore a changer
d'échelle. Qu'est-ce qui bloque, et que faudrait-il décider au
niveau national pour faire de I'alimentation un véritable bien
commun ?
Animation : Isabelle Bretegnier, formatrice en transition
alimentaire
Intervenant-e:s : ® Francois Dechy, Maire de Romainville
® Antoinette Guhl, Sénatrice de Paris
® Marie Drique, Responsable de la
thématique Accés digne a 1’alimentation
au Secours Catholique

17H15-17H30. CONCLUSION DE LA JOURNEE
ET LANCEMENT DES ASSISES
DE L’ALIMENTATION
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UNE VILLE QUI SE MET A TABLE

Du 23 au 27 septembre, le festival se déploie a la
Cité Maraichére et dans une vingtaine de lieux de la
ville. Parmi les rendez-vous a retenir :

« Romainville se met a table ! »

Du 23 septembre au 30 octobre, place de la Laicité.
Une exposition consacrée aux réalisations locales
et aux futurs possibles de notre alimentation.
Vernissage le mercredi 23 septembre de 18h30 a 20h.

Inauguration de la cuisine des
écoles Charcot, Barbuse et Chaplin
Jeudi 24 septembre a 18h. Aprés Maryse Bastié,

une nouvelle cantine franchit le cap du 100% fait-maison
et biologique.

Renverser la table

et La Part des autres

Jeudi 24 septembre de 19h30 a 22h au Trianon. Deux
documentaires sur la précarité alimentaire a partir de
I'expérience des personnes concernées, suivis d'une
rencontre avec Ninon Lacroix, réalisatrice du film
Renverser la table.

Et si on renversait les tables ?

Vendredi 25 septembre de 9h a 17h30 au Pavillon.
Une grande journée de réflexion et de mise en commun
autour de la démocratie alimentaire

Premiére résidence
de 1’Atelier Gourmand

Du 20 au 24 septembre. Ornella Pillitteriinaugure
un nouveau programme destiné aux chef-fes en devenir,
en partenariat avec A Table Citoyens !

© Ornella Pilliterri

© Opéra Apéro

—AUTRES TEMPS FORTS DU FESTIVAL i/ i
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Bon comme Romainville

Samedi 26 septembre de 10h a2 12h30. Une balade
urbaine, historique et culinaire pour comprendre
comment la ville se nourrit et se transforme.

Goliter aux jardins de la Corniche

Samedi 26 septembre de 16h a 17h30. Portes ouvertes
des potagers et ateliers artistiques a I'heure du goGter.

Opéra (Mal)bouffe et apéro partagé
Par la Compagnie Opéra Apéro

Samedi 26 septembre a partir de 18h au Verger Gagarine.
Un opéra participatif qui interroge avec humour nos
pratiques alimentaires, suivi d'un apéro préparé
collectivement.

Allumer le feu

Dimanche 27 septembre a la Cité Maraichere et chez les
Cheffes. Une demi-journée consacrée au piment, entre
cuisine, histoire, botanique, dégustation et défi collectif.

Marché de créateur-rices culinaires
et de producteur-rices,

Dimanche 27 septembre de 10h al17h ala Cité
Maraichere.

Village gastronomique

Dimanche 27 septembre de 11h30 a 19h, rue du chemin
vert aux Trois Communes. La troisieme édition d'une
journée festive et gustative organisée par AJIR et les
habitant-es.

Couscous-caillou

Dimanche 27 septembre de 19h a 21h au Verger Gagarine
et al'Atelier Gourmand. Un repas solidaire de quartier
pour 200 personnes, auquel chacune et chacun
contribue a sa fagon.

Depuis2020, laVilleadéveloppéplusieursprojetsd’envergure. Larestauration
collective, laCité Maraichére et toutes ses actionsinnovantes enmatiére d’agriculture
urbaine montrent qu’une politique alimentaire ambitieuse est possible al’échelle locale.
LeFestivalapourbutdefairedécouvrirauxhabitant-e-setauxacteur-rice-sduterritoire
lesenjeuxliésal'alimentation. C'estunsujet majeur, quiconcernealafoislaprotection
desterresagricoles, lerespectduvivant, laproductionetlatransformationdes
alimentsetlasantédechacun-e.'idéeestdepasserdelasensibilisationaveclefestival
alaconstructioncollective graceaux Assises. Pendantle festival, le 24 septembre, nous
allonsinaugurerlatoute nouvelle cantine100% fait maison, bio et local des écoles Charcot,
ChaplinetBarbusse. Une étape de plusdansnotre politique dubien-manger, notamment

PAROLE A EMMANUELLE RIBES,
CONSEILLERE MUNICIPALE
DELEGUEE A LA DEMOCRATIE

ALIMENTAIRE

pourlesjeunes Romainvillois-es.

Le droit a
1’alimentation : une
ambition a poursuivre

Les prochaines années
devront permettre de mieux
relier ces initiatives, d’en
mesurer les effets et d’agir
dans tous les quartiers.

Les Assises donneront

un cadre commun a cette
nouvelle étape, avec une
boussole : faire progresser
concrétement le droit a une
alimentation suffisante,
choisie, de qualité et
respectueuse de la dignité
de chacune et chacun des
romainvillois-es.

QUINZE MOIS POUR CONSTRUIRE
UNE STRATEGIE ALIMENTAIRE
AVEC LES PERSONNES CONCERNEES

Le Festival des transitions gourmandes ouvre une démarche qui se déroulera de septembre 2026 a décembre 2027.
Son objectif est de passer du diagnostic réalisé en 2025 a une stratégie alimentaire territoriale partagée, capable
d’orienter durablement I'action de la Ville a partir de 2028.

RECETTES D’UNE ALIMENTATION

—|\Ville de Romainville

2026 / 2027

assises

de 1’alimentation

v‘“\‘g\i‘“w "

JUSTE & CITOYENNE &

www.ville-romainville.fr € @

L'alimentation concerne tout le monde, mais elle n’est pas vécue
de la méme maniére selon les revenus, I'age, le quartier, la santé,
les habitudes culturelles ou les possibilités de déplacement.

Une politique alimentaire n’a donc de sens que si elle se construit
avec celles et ceux qui produisent, cuisinent, achétent, distribuent
ou rencontrent des difficultés pour se nourrir.

Quatre piliers pour passer du débat a I'action :

e Une programmation événementielle et culturelle
Repaspartagés, ateliersde cuisine, expositions, spectacles, rencontres
ettempsfestifs permettrontde mettrel'alimentationaucceurdelavie
localeetd'allerversdes publics différents.

o Une montée en compétences des acteur-rices
de 1'alimentation romainvillois-es
Formations, visitesapprenantes, échanges de pratiques et
ateliersdonnerontauxassociations, aux services municipaux, aux
professionnel-lesetaux habitant-es des outils communs pour agir.

e Une démarche d’exploration et de recherche-action.
Ecoles, colleges, équipements culturels, universitaires et acteurs
deterrainserontassociésadesparcours,desenquétesetdes
expérimentations pour mieuxcomprendre les besoins et tester des
réponses entermesde politiques publiques.

e Un pilotage citoyen.

Le Comitélocaletcitoyendel'alimentation contribueraaformuler
lesgrandesorientations de lastratégie, aexaminer despistesd’action
etapréparerune gouvernancealimentaire pérenne.
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Laboratoire de déemocratie alimentaire

ROMAINVILLE, o
UNE VILLE QUI AGIT DEJA

Depuis plusieurs années, la Ville et ses partenaires
construisent des réponses qui articulent justice sociale,
transition écologique, santé, transmission

et acces aux droits.

e Une restauration scolaire qui se transforme.
LacantineMaryse Bastié prépare chaquejourenviron
320repas, 100% fait-maison, bioetlocale. Le modele doit
progressivement étre étenduauxautresécoles,acommencer
par Charcot, Chaplinet Barbusse.

e Une agriculture urbaine productive
et pédagogique.

LaCité Maraichere, le Jardin CasseDalle, les Potagers
delaCorniche, les Potagersetle Verger Gagarine ainsique
laFermedesP'tits Monstres produisent, transmettent
dessavoir-faireetcréentdulien.

o Des dispositifs pour un accés digne.
Lemarchéatarificationsociale delaCité Maraichere, lesrepas
solidaires, lesactionsassociatives etlesaccompagnements
municipaux cherchentaconjuguer qualité, choix, accueil et
non-stigmatisation.

o Un nouvel outil de coopération.
Ouverten2026,'Atelier Gourmandestune cuisine collective
etpartagéede70mz2.llaccueille des ateliers, des projets
solidairesetdesrésidencesdechef-fesendevenir.

Potagers de la Corniche

Surl,4hectaredenatureenville, ce sontune
cinquantaine dejardins familiaux quipermettent aux
habitant-es de cultiver deslégumes enbasde chezeux
etdeserencontrer!Reprisengestiondirecte parlaVille
en2024, ilss'ouvrentdésormaissurlaville avec des
flots multi-acteurs (écoledehors, intergénérationnel,
jardinsdes solins) et des parcelles productives
exploitées parlaCité Maraichere horsles murs.

© Ville de Romainville

Cité Maraichere

LaCité Maraichére est une ferme urbaine municipale, mais
aussiuncafé-cantine, unlieud'insertion, d'apprentissage
etderencontres quiessaimedanstoutelaville. Son
équiped’'unetrentaine de personnes, dontune majorité
enparcoursd’insertion produitdeslégumesetdes
champignonsaucceurde Romainville.Ony cultive,
maisonyapprendaussiajardiner, acuisiner etamieux
comprendre notrealimentation.

ARomainville, lacuisine partagée devientun service
public. Créé et gérédirectementparla Ville, I'Atelier
gourmandde Gagarine est un espace municipal de

70 m2entierementéquipé, ouvertaux chef-fes, aux
cuisinier-eresamateur-rices, auxassociations et

aux habitant-es. Toutes ettous peuventy cuisiner,
transmettre leurs savoir-faire et partager des moments
conviviaux. Lieude coopérationetincubateur de projets,
ilaccueille,impulse et coordonne desinitiativesen
faveurd'unaccésdigneal’alimentation:école populaire
decuisine, ateliers solidaires, concours culinaires ou
résidences de cheffesendevenir.

Installé enjanvier 2027, ilseracomposéde20a
30personnes: habitant-es volontaires, associations
locales, jardiniers etjardinieres, client-es des marchés,
commercant-esetrestaurateurrices, collégien-nes,
membres du Conseil municipal des enfants,
professionnel-les du Centre municipal de santé Louise
Michel,du CCAS etdelaMaisondesretraité-es. Lobjectif
estdetrouverunéquilibreentrelesfemmesetles
hommes, les générations, les quartiers etles différentes
situations sociales. LaVilleassureraunroled'impulsion, de
facilitation et de garantie, notamment sur lafaisabilité des
propositions etlarestitutionde leur prise encompte.

© Cité Maraichére

Cejardinnourricier, situéau 91, avenue du Président
Wilson, estunespace de 800 m2congu etréalisé enmoins

© Maxime Jacquet

de9mois parl'agence de paysage Wagonlandscaping.
Ainsi,dansunedémarche participative avecles habitant-es,
ceprojetapermisderegagner200m?de pleine terre sur
uneanciennefriche municipale. [labrite:
+170m?de productionmaraichéreenbacs, desjardinsde
pleineterre,unpetitverger;
« unpoulailler pédagogique;
»deuxruches;
sun«murapommesyrestauréal’occasion
d'unchantier participatifavecleshabitant.e.s;
» uncompost collectif.

© Maxime Jacquet

Depuis 2021, chaque mercredide17hal9h,

les productions de laCité Maraichere sontvendues
aux Romainvillois-es avec une tarification adaptée
aleursrevenus. L'objectif de ce marché municipal est
derendrelesproduitsfrais, ultra-locaux et de saison
accessiblesatoutes etatous. Pendant, le festival
ilauralieudimanche 27 septembrede10hal7h.

Ferme des p’tits monstres

Ouvertedepuis mai2026 aux Bas-Pays, cette mini-ferme
pédagogiqueinvite petitsetgrandsarencontrer
lesanimauxetamieuxcomprendreleursbesoins.
Penséeenpriorité pourlesenfants, ellerecréeunlien
sensibleentrelaville, I'agriculture etle monde vivant.
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LES CHIFFRES CLES
DE L’ ALIMENTATION EN FRANCE®

Une urgence sociale,

sanitaire et démocratique
L'alimentationestaujourd’huiaucroisement
deplusieurscrises:sociale, économique,
environnementale et sanitaire.

9,8 millions de personnes

vivent sous le seuil de pauvreté

EnFrance, selonl’Insee 9,8 millions de personnes
vivaient sousle seuilde pauvreté en 2023, soit
15,4 % delapopulation, unniveaujamais atteint
depuispresdetrenteans.

Orlapauvretéestl'undes premiersdéterminants
del'accesal'alimentation. Lesménageslesplus
modestes sontles plusexposésauxdifficultés pour
acheterdes produits frais, diversifiés et de qualité.

16 % des francais-es sont en
situation de précarité alimentaire
Selonle CREDOC, 16 % de la population déclarait
en2022 ne pastoujoursavoirassez amanger,
principalementpourdesraisonsfinancieres.

Celareprésente présd’'un Frangais sur six.

1% des francais-es réduisent
réguliérement leur nombre de repas
Toujoursselonle CREDOC, 7 % de lapopulation est
contrainte chaque semaine deréduirelenombre
derepasconsommeés faute de moyens financiers
suffisants.

Une aide alimentaire en forte hausse
LesBanques Alimentaires ontaccueilli2,6 millions
depersonnesen2023, soitpresde 30 % de plus
qu'ilyatroisans.

Lesassociationsconstatentégalementune
augmentationdunombrede jeunes, d'étudiants et
detravailleurs pauvres parmiles bénéficiaires.

Manger équilibré reste difficile

pour une partie de la population
Selonlestravauxdu CREDOC, plus de lamoitié
desménagesensituationde précarité alimentaire
déclarentrencontrerdesdifficultés pour suivre
lesrecommandations nutritionnelles de santé
publique.

Cettesituationades conséquencesdirectes
surlasanté:alimentation moinsdiversifiée,
consommation plusfaible de fruits, légumes et
produits frais.

Les inégalités alimentaires

sont aussi des inégalités de santé
EnFrance, seuls19% deshommeset25%des
femmes consomment suffisammentde fruits et
légumes pour atteindre lesrecommandations
nutritionnelles nationales.

'accesaunealimentationde qualité constitue
aujourd’huiunenjeumajeur de préventionetde
santépublique.

*Linjuste prixde notrealimentation, 2024

LA SEINE-SAINT-DENIS,
EN PREMIERE LIGNE
DES INEGALITES
ALIMENTAIRES

ET RICHE DE

SES DIVERSITES

Si les difficultés d’accés a I'alimentation concernent
toute la France, elles prennent une dimension particuliére
en Seine-Saint-Denis.

Département le plus jeune de France métropolitaine,

la Seine-Saint-Denis cumule également de fortes
fragilités sociales qui ont des conséquences directes sur
I'alimentation, la santé et le pouvoir d’agir des habitants.

Romainville connait une croissance démographique
particulierement rapide. Au 1¢" janvier 2025, la ville
comptait 37 380 habitantes et habitants, contre 33 266
un an plus t6t, soit une progression de 6,35 %.

Cette évolution accompagne I'arrivée de nouveaux
logements, le prolongement de la ligne 11 du métro

et de profondes transformations urbaines.

Cette croissance démographique constitue une
formidable opportunité pour le territoire, mais elle pose
également des défis majeurs :

e nourrir davantage d’habitant-es
avec une alimentation de qualité ;

e préserver 1’accés de toutes et tous
a une alimentation abordable ;

e développer les circuits courts ;

e renforcer les capacités de restauration
collective ;

emaintenir des espaces productifs en ville ;

e construire des solidarités dans une population
en pleine évolution.

ARomainville, latransitionalimentaire réponddonc aune

nécessité:accompagnerle développementdelaville sans

renonceral'exigencedejustice sociale.

I
PARTENAIRES

UNE DYNAMIQUE PROFONDEMENT COLLECTIVE

LeFestivaldestransitionsgourmandesestporté parlaVillede Romainville
avecplusdetrente partenairesassociatifs,institutionnels, culturels,
éducatifs, économiquesetcitoyens. Parmilesstructuresetpersonnes
mobiliséespour cettetroisieme édition:

Services municipaux et équipements publics
DirectionAgricultureurbaineet Transitionalimentaire, Cité Maraichere,
Atelier Gourmand, service Restaurationscolaireetbrigade delacantine
MaryseBastié, Centre municipalde santé, MaisondelaPhilo, Le Pavillon,

Médiatheque RomainRolland, CinémalLe Trianon, centres sociaux, Maison
desRetraité-es,accueilsdeloisirs, Jardin CasseDalle, Potagersdela
Corniche, Verger GagarineetFermedesP'tits Monstres.

Associations, collectifs etacteursduterritoire
LesCheffes, LaMaindanslaMain, AJIR, Dans Ma Petite Cuisine, Les
RuchersdeRomainville, ATable Citoyens | LaGrande Parade Méteque,
GuinguetteduPavillon, jardiniéresetjardiniers, habitantes ethabitants.

Partenaires culinaires, artistiques et culturels
OrnellaPillitteri, Blasian Bakery, Boomin Ayurveda, Creative Project,
Romie, MissFeuille Bento, Chilina, Refugee Food Festival, LaCourdes
Contes, Flaneries, Anne Orsoni, Bérénice Gits, Elena Tognoli, Big Box,

Fabienne Morel, Opéra Apéro,compagnie Moveo etcompagnie Lili
Fourchette.

Partenairesinstitutionnels, solidaires et experts
EstEnsemble, Secours Catholique-CaritasFrance,
DépartementdelaSeine-Saint-Denis, Ligue contrelecancer,
ActioncontrelaFaim,Réseau CIVAMetintervenant-esducolloque
surladémocratiealimentaire.

MERCI
LeFestivaldestransitionsgourmandesn’existerait pas
sansl’'engagementdeshabitantesethabitants, bénévoles,
producteur-rices, cuisinier-eres, artistes, associations et partenaires
quicontribuentchaqueannéeafairevivre cetteaventurecollective.

Parce quel'alimentation estl'affaire de toutes ettous.
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